Wit v o e,
PNﬂWBMPE/EJﬂ?f/V

§ Kevon, PEPREM NeY WWE
Bupon VATVEViRE.



K/f ¢ hb N //( HRNEC PRo CELoN Kopwo/)

1/3 nebo 1/2 kachny, 1 ks cibule, éervena
epa 3 ks, 1/4-1/2 éerveného zeli, petr-
Zelova nat, 6-10 brambor, 1 zakysana
smetana, 1/2 | ¢erveného vina, sul, pep¥,
cervena paprika - sladkad, hiebicek, ty-
mian, bobkovy list, dribezi bujon

Nadrobno nakrajenou cibuli vhodime na rozpaleny olej
a nechame ji osmahnout do zlatova. Pak pFilejeme vino
a vodu a vlozime kachnu.VafFime cca 1-1 a 1/2 hodiny.
Pak kachnu vyndame, sundame z ni kGzi a nechame vy-
chladnout. Kdyz uz neni tGplné horka, rozporcujeme ji
rukou na malé kousky. Hned potom co kachnu vynda-
me, vhodime misto ni do vyvaru nakrajené zeli, Fepu,
petrzelovou nat, vSechno kofeni a rozporcovanou kach-
nu. Kdo chce mit polévku vyraznéjsi, doporu¢ujeme
dribezi bujon. A vafime jesté dalSich cca 40 min. Kdyz
je polévka hotova, posypeme ji petrzelovou nati. Na
stll dame do misticky zakysanou smetanu, aby si mohl
kazdy podle libosti do polévky pridat.
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1 ks cibule, kousek vepirového masa, kou-
sek hovéziho masa, 1 klobasa, kysané
=y zeli, susené Svestky, suSené houby, zaky-
#/- sana smetana, sil, pep¥, éervena paprika

Cibuli nakrajime nadrobno a vhodime na rozpaleny olej.
Kdyz je osmazena do zlatova, posypeme ji ¢ervenou pa-
prikou a rychle zamichame. Pak prilijeme vodu a do vody
dame kyselé zeli, vepFové a hovézi maso a klobasu. Maso
a klobasa jsou nakrajené na kousky. Dile do hrnce vlozime
susené houby, siil, pepF a kdo chce, mize vhodit kostku
hovéziho bujonu. Hrnec prikryjeme a vafime cca 1 az 1
a 1/2 hod. 5 minut pfed koncem vhodime do hrnce susené
$vestky. UpIné nakonec zamichiame do polévky zakysanou
smetanu a vymackame citron. Mnozstvi citronu urcuje
kazdy sam. Kdo jak ma rad.
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SRBSWA EazoLopd (rikaninr)

1 ks cibule, hovézi maso, anglicka slanina,
bilé fazole v plechovce, mrkey, celer, pe-
trzel, zelena paprika - feferonka, ¢esnek,
majoranka, ¢ervena paprika - sladka, sl,
pepf, bobkovy list

Cibuli nakrajime nadrobno a dame na rozpidleny olej.
Kdyz je osmazena do zlatova, vhodime k ni na kosticky na-
krajenou anglickou slaninu a smazime ji jesté 5-10 min.
spolu s cibuli. Pak pfidime vodu, do které vlozime hovézi
maso, stl, pep¥, majoranku, bobkovy list a ¢ervenou pa-
priku a vafime cca 1 hod. Pak maso vyndame, nechime ho
chvilku vystydnout a nakrajime ho na kousky. Do vyvaru
pridame nadrobno nakrajenou mrkey, celer, petrzel, zele-
nou papriku, feferonku a vafime dalSich cca 40 min. Se ze-
leninou do polévky vhodime i bujon. Dvacet minut pred
koncem vhodime do polévky fazole. Kdyz je polévka ho-
tova, vymackame do ni 3-4 strouzky cesneku a uz neva-
Fime.
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1 ks cibule, kriti prsa (anebo jakékoli
kufeci nebo slepi¢i maso), mrkeyv, cu-
kety, rajcata, porek, olivovy olej, €esnek,
$alotka, parmezan, stl, pepF, tymian

Cibuli nakrajime nadrobno a vhodime na rozpaleny olej,
pak pridame rozporcované — na vétsi kusy — kufe nebo sle-
pici, nebo kriti prsa, cesnek nakrajeny na vétsi kusy, sl
a pepf, a cca 5-10 min. smazime na oleji. Pak pFilijeme vo-
du a prfidame nakrajenou mrkey, cukety, rajcata, tymian
a vaiime cca 1 hod. 15 min. Jestli vafime slepi¢i maso - va-
#ime ho delsi dobu.

Vedle v misce rozmichame olivovy olej, ¢esnek na-
drobno, Salotku nadrobno (kdyz neni, tak obycejnou ci-
buli), pep¥, stl a parmezan. (Kdyz neni, mtze byt jakykoli
nastrouhany tvrdy syr.)

Kdyz je maso uvarené, vyndame ho, rozporcujeme na
kousky, vhodime zpét do polévky a taky do hrnce zami-
chame vsechno, co jsme rozmichali v misce. A polévka je
hotova.
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